Základní škola a Mateřská škola Dobkovice

Adresa: Základní škola a Mateřská škola Dobkovice, Dobkovice  83, 40703
tel.: 412 543017

e-mail: reditel@zsdobkovice.cz

IČO: 727452

Vnitřní řád školní jídelny
Podmínky školního stravování se řídí podle zákona č. 561/2004 Sb., 

vyhlášky MZ č. 137/2004 Sb., vyhlášky MF č. 94/2005 Sb.,

vyhlášky MŠMT č. 107/2005 Sb. a vyhlášky MF č. 99/2006 Sb.

Čl. I

Základní ustanovení

1. Školní jídelna (dále jen „ŠJ“) poskytuje stravovací služby kmenovým žákům základní školy (dále jen „ZŠ“) a dětem mateřské školy (dále jen „MŠ“) za úplatu v nárokovém množství v době jejich přítomnosti ve školském zařízení. Žák ZŠ má právo denně odebrat jeden oběd a dítě MŠ má právo denně odebrat oběd, jedno předcházející a jedno navazující doplňkové jídlo (podle § 4 vyhlášky č. 107/2004 Sb.)

2. Strava se poskytuje za úplatu stanovenou hospodářkou ŠJ podle finančních normativů na nákup potravin za místně obvyklé ceny.

3. Vydané jídlo konzumují strávníci ve školní jídelně ZŠ a třídách MŠ s použitím nádobí a příborů ŠJ. Veškeré nádobí je zakázáno vynášet ze ŠJ.

4. Za strávníky se považují kmenoví žáci ZŠ, děti MŠ a  zaměstnanci organizace.
Čl. II

Přihlášení ke stravování

1. Přihlášení ke stravování je možné za přímou platbu stravného strávníkem nebo jeho zákonným zástupcem v kanceláři vedoucí školní jídelny (dále jen „VŠJ“) vždy k 20-ému v měsíci dopředu na následující měsíc. Platba bude provedena v časovém vymezení od 7:30 - 12:00 hod. Doklad o platbě vydaný  hospodářkou ŠJ obsahuje osobní údaje strávníka, evidenční číslo strávníka, přehled o přihlášeném stravném a jeho druh, způsob platby, výši platby, razítko ŠJ a podpis  hospodářky ŠJ. Přihláška a následná platba je platná pouze pro daný měsíc, strávník není automaticky přihlašovaný na měsíc následující. Pro strávníky platící bankovním převodem platí stejné podmínky.
2. Při náhlé nepřítomnosti strávníka je možný odběr jídla první den jeho zákonným zástupcem, kdy se tento den neplánované nepřítomnosti považuje za pobyt ve škole (§ 4 vyhlášky č. 107/2005 Sb.).

3. Výdej stravy je organizován v době školního vyučování podle rozvrhu od 11:30 h do 13:20 h. Hromadnou změnu je třeba oznámit v úkolech týdne na následující týden (výlet, exkurze, divadlo…).

4. Odběr stravy je samoobslužný; polévka je nalita p. kuchařkou, strávník si dochází sám pro talíř s hlavním jídlem, nápojem a příp. kompotem, salátem. Odchází ke konzumaci na předem vyhrazené místo v jídelně podle pokynu dozoru.

Čl. III

Zásady stolování

1. Žáci při jídle zbytečně nemluví, nehlučí, nepokřikují, neběhají, chovají se spořádaně, dbají pokynů dozorujících pedagogických pracovníků, respektují možnosti usazení. Znečištění podlahy, místa nebo židle oznámí neprodleně dozorujícímu učiteli; stejně jako rozbití nebo poškození nádobí. 

2. Dozor ve školní jídelně provádějí dozorující pedagogičtí pracovníci podle rozpisu dozorů na nástěnce umístěné ve sborovně. Žáci jsou vedeny (ne nuceny) k dojídání svého jídla, nevynáší součásti oběda ze ŠJ (s výjimkou ovoce a balených zákusků – oplatek).

Čl. IV

Hygiena provozu

1. Hygiena se udržuje vždy a všude na pracovišti. Odpovídají všichni pracovníci ŠJ.

2. Dbá se na to, aby podlaha byla stále suchá, čistá a kanálky beze zbytků surovin. Pracovní plochy se omývají průběžně po celou pracovní dobu teplou vodou s přídavkem dezinfekčních prostředků vhodných pro tyto účely. Odpovídají všechny pracovníci ŠJ.

3. Čistící prostředky a pomůcky na úklid kuchyně jsou uloženy odděleně od prostředků na úklid podlah a hygienického zařízení. Úklidové náčiní se smí používat pouze k účelu, ke kterému je určené a popsané. Dřezy k mytí nádobí musí být označeny na černé a bílé nádobí, udržovány stále v čistotě. Dřez na opracování masa a vajec je oddělen zvlášť a opatřen bezdotykovou vodovodní baterií. Dále jsou viditelně označeny pracovní stoly, vály, vědra, nože a kotlíky k robotu. Za správné používání odpovídají všichni pracovníci ŠJ.

4. Do prostor kuchyně je zakázán přístup všem nepovolaným osobám. Provozovnu nelze opouštět v pracovním oděvu a obuvi. Civilní oděv je oddělen ve skříňce od pracovního oděvu. Pracovníci ŠJ jsou vždy čisté a upravené.

5. V prostoru kuchyně je zakázáno jakékoliv nehygienické chování (např. kouření, úprava nehtů, česání vlasů, nošení ozdob na rukou…). Platí zákaz pití alkoholu.

6. Inventář a strojní vybavení musí být udržováno v čistotě a v řádném technickém stavu. Všechny místnosti musí být dostatečně větrány. Okna jsou opatřeny sítěmi proti hmyzu. Při výdeji používá kuchařka jednorázové rukavice.

7. Za čistotu lednic, mrazících boxů a skladů odpovídá hlavní kuchařka Jana Olešnaniková.
8. Pracovní úraz nebo jinou pracovní indispozici hlásí pracovníci ŠJ neprodleně hospodářce ŠJ.

9. Hygienické zařízení pracovníků musí být neustále čisté, opatřené tekoucí teplou vodou, tekutým mýdlem a ručníky na jedno použití. Odpad je ukládán do označené nádoby pro tento účel a odnášen denně.

10. Pracovníci ŠJ musí být proškoleny hygienickým minimem a každý rok znovu přezkušovány. Jejich zdravotní průkazy jsou uloženy u hospodářky ŠJ.

11. Odvoz stravy do ZŠ probíhá za zvýšené hygieny. Kára, plachty, várnice a ostatní nádobí jsou dezinfikovány. Kontroluje teplotu stravy, která nesmí klesnou pod 70 (C. Odpovídá kuchařka převážející stravu do ZŠ.

12. Za teplotu výdeje stravy v kuchyni odpovídá vydávající kuchařka.

13. Po uvaření stravy nesmí výdejní doba přesáhnout 4 hodiny včetně přípravných prací jídla k výdeji (krájení knedlíků …).

14. Záruční lhůty a teploměry kontroluje  hospodářka ŠJ.

15. Vedoucí kuchařka Jana Olešnaniková řídí práci ostatní pracovnice v kuchyni a odpovídá hospodářce ŠJ za jejich činnost.

16. Zákonní zástupci žáků, žáci a pracovníci organizace jsou seznámeni o vnitřním řádu ŠJ na každém začátku školního roku, na vývěsce ŠJ a webu: zsdobkovice.cz.

Čl. V

Obsluha strojů a přístrojů (rizikové)

1. Přídavné strojky u kuchyňských robotů lze nasazovat jen při vypnutí stroje. Do masového strojku se maso vtlačuje jen dřevěnou násadou nebo tlačítkem. Zkoušku těsta nebo masové hmoty lze provádět jen při vypnutí stroje.

2. Manipulovat s elektrickými kotli a pánvemi lze jen při vypnutí elektrického proudu. Obsluhovat stroje mohou jen proškolení pracovníci ŠJ. Opravu veškerého strojního zařízení provádí jen odborník k těmto úkonům oprávněný.

3. Při odchodu z pracovní směny jsou pracovníci ŠJ povinni zkontrolovat, zda jsou vypnuty veškeré elektrické přístroje, zavřená okna a zamčené sklady.

Čl. VI

1. Pracovníci ŠJ jsou povinni dodržovat stanovené pracovní postupy a pokyny při vaření a při všech pracích, zejména při práci na kuchyňských strojích. Dále užívat jen schválené a užívané postupy, všímat si kvality a nezávadnosti zpracovaných potravin, potraviny podezřelé z nákazy nebo závadnosti vyřadit z dalšího zpracování a kontrolovat záruční lhůty spolu s hospodářkou ŠJ.

2. Pracovníci ŠJ jsou povinni chránit potraviny i hotové výrobky před znečištěním hmyzem, zvířaty a nepovolanými osobami, zvýšenou pozornost věnovat zpracování masa, kuřat a jater. Tepelná úprava musí zabezpečit zničení mikroorganismů při zachování nutriční hodnoty hotového výrobku. Syrové maso ani jiné potraviny se nesmí na zařízení zamrazovat.

3. V zařízení společného stravování se nesmí používat jiná vejce než slepičí z veterinárně sledovaných chovů. Vejce musí mít neporušenou skořápku. Vejce se nesmí nosit do kuchyně v papírových proložkách, ale v určená nádobě, která slouží pouze tomuto účelu. Vyklepávání vajec provádíme jen na místě k tomu určeném a řádně označeném. Pracovnice, která s vejci pracovala, je povinna řádně místo umýt dezinfekčním prostředkem a sama si řádně umýt ruce.

4. K zabezpečení nezávadnosti a výživové hodnoty pokrmů volíme účelnou a šetrnou přípravu stravy:

· zeleninu loupeme, krájíme a strouháme těsně před tepelnou úpravou nebo před podáváním,

· syrové maso krájíme, meleme nebo naklepáváme těsně před dalším zpracováním,

· všechny potraviny omýváme vcelku pod proudem tekoucí vody,

· vaříme v nerezových nádobách nebo v nádobách s neporušeným smaltovým povrchem.

Platnost: od 1.09.2018
Zpracovala: Zdeňka Dvořáková
………………………

Mgr. Nora Kalašová
      ředitelka školy

